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Datums 4 Sirld Desiata HM AL Obed HM AL Olovrant HM AL
Polievka gulasova 180/200/220. (1,9
Chlieb k polievke 30/50/50/70 |1
Granadiersky pochod 170/230/300. |1,3
Pondelok Kysla uhorka 50/70/70/10.
10.03.2025 Caj ovocny 150/200/200.
1863 / 2564 / 3097 / 3948 (kJ)
Polievka brokolicova 180/200/220. (1,7
Cestoviny do polievky 13/15/17/20 |1,3
Ut K Hovéadzie maso s kecupom 89/110/136/. |1,10
oro Slovenska ryza 120/140/160. |1
11.03.2025 Stolova voda 200/200/200.
1665 / 2067 / 2449 / 3009 (kJ)
Polievka zelerova 180/200/220. {1,7,9
Mrvenica 20/25/30/40 (1,3
Stred Privarok So$ovicovy 160/200/240. (1,7
reda Karbonatok s ovsenymi viockami 60/80/95/11. |1,3,7
12.03.2025 Chlieb k privarku 40/60/80/10. |1
2238129833730 /4599 (k) Stolova voda 200/200/200.
Polievka rascova s vajcom 180/200/220. (1,3,7,9
Bravcovy rezen prirodny 76/92/108/1. (1,7
= Omacka chrenova 110/130/150. |1,7
Stvrtok Knedra kysnuta 80/90/120/1. |1,3,7
13.03.2025 Voda s pomaran&ovou §tavou 150/200/200.
2456 /3133 / 3678 / 4260 (kJ)
Polievka paradajkova 180/200/220. |1,7
Cestoviny do polievky 13/15/17/20 (1,3
2 Rybie filé pe¢ené na masle 42/48/57/69 |4,7
Piatok Zemiakové pyré II. 130/195/240. |7
14.03.2025 Salat zo sterilizovanej cvikly 50/75/75/10.
1590/ 2293/ 2766 / 3432 (kJ) Voda s citronovou $tavou 150/200/200.
S/ Lstupen . stupen 1518 Vedici : Halmova Martina  /)&94 9% 7 477 Hlavnykuchar: 7 7%/ 4 JIS7E /2.

ALERGENY: 1-Obilniny,2-Kérovce,3-Vajcia,4-Ryby,5-Arasidy,6-S6ja, 7-Mlieko,8-Orechy, 9-Zelér, 10-Horgica, 11-Sézam, 12-Siri itany, 13-VI&i bob, 14-Makkyse
Zmena jedalneho listka je vyhradena. Pri priprave jedal sa nepouzivaju geneticky modifikované potraviny.




